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n Utilisation manuelle : 
n Appliquer le produit à l’aide d’un pistolet. 
n Laisser agir 10 à 20 minutes selon le taux  
d’encrassement. 
n Rincer ensuite à l’eau potable, tiède de  
préférence. 
n Recommencer l’opération si nécessaire.
n Pulvériser le produit sur les parois des appareils 
toujours débranchés et de préférence tièdes 
(60°C maximum).

n Liquide visqueux incolore.
n Odeur alcaline.
n Densité à 20°C : 1,180 à 1,190.

CONDITIONNEMENTS :

MODE D’EMPLOI : 

CARACTÉRISTIQUES :

n MAGIC FIBRE n PROFIBRE GRAT n PROFIBRE

AVEC CE PRODUIT, IPC VOUS PROPOSE :

pH :

1 2 3 4 5 6 8 9 10 11 12 130 7 14

Pur

INNOVATION : 
n Dissout les graisses cuites et désagrège les 
dépôts carbonisés sur les parois des matériels 
de cuisson.
n Élimine les traces de gras et d’huile brûlée, 
mêmes anciennes.
PROTECTION : 
n Tensioactifs facilement biodégradables selon 
les critères de biodégradabilité définis dans le 
règlement CE n° 648/2004.
CONSEIL : 
n Utilisable sur fours, fours vapeurs et fours 
mixtes (àl’exception des mini-fours, des fours 
à pyrolyse ou à catalyse, des fours à micro-
ondes), rôtissoires, pianos, grils, grilles..
n Agit même sur des plats à gratin en Pyrex, 
Arcopal, inox, terre cuite vernie, friteuses, hottes.
n Faire un essai au préalable afin de vérifier la 
compatibilité du produit avec la structure mé-
tallique du four.
n Ne pas pulvériser le produit sur l’aluminium, le 
cuivre, le verre, les surfaces peintes.
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