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n Vidanger la friteuse puis rincer à l’eau chaude.
n Remplir la friteuse d’eau et ajouter à raison 
de 8 à 10 % (= 80 g à 100 g de poudre pour 1 L 
d’eau)
n Remuer la solution en évitant les projections.
n Chauffer la solution entre 70 et 80ºC.
n Laisser refroidir pendant 2 heures.
n Vidanger et rincer soigneusement la friteuse 
à l’eau claire.

n Aspect : poudre blanche
n Densité : 1

CONDITIONNEMENTS :

MODE D’EMPLOI : 

CARACTÉRISTIQUES :

pH :

1 2 3 4 5 6 8 9 10 11 12 130 7 14

INNOVATION : 
n Formule poudre concentrée spéciale déca-
page des friteuses.
n Elimination des graisses cuites et carbonisées 
tenaces.
n Permet un nettoyage en profondeur sans frot-
tage intensif.
PROTECTION : 
n Sans parfum.
n Le format poudre permet une meilleure stabi-
lité du produit et une économie de transport et 
de stockage.
CONSEIL : 
n Idéal pour les professionnels de la restaura-
tion.
n Utilisation périodique recommandée selon 
utilisation

A5
FRITEUSE POUDRE

CUISINE

ACTION
• Dégraisser

DÉCAPANT EN POUDRE POUR LES FRITEUSES

NOUVEAU PRODUIT

± 0,5

Seau
de 10 kg

n A5 FOUR CERT n A4 INOX CERT.

AVEC CE PRODUIT, IPC VOUS PROPOSE :
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