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l Pulvériser la mousse sur des surfaces froides 
ou chaudes (jusqu’à 65°C). 
l Laisser agir 5 à 10 min, en entretien courant. 
l Pour un décapage important, augmenter le 
temps d’action. 
l Rincer à l’eau claire les surfaces et parois 
décapées.

l Aspect : liquide fluide
l Couleur : incolore
l COMPOSITION : Contient : Moins de 5  % 
d’agent de surface amphotères, moins de 5 % 
d’agents de surface anioniques. Contient aussi : 
eau, base, solvant, séquestrant.

CONDITIONNEMENTS :

MODE D’EMPLOI : 

CARACTÉRISTIQUES :

pH :

1 2 3 4 5 6 8 9 10 11 12 130 7 14

INNOVATION : 
l Formule moussante dégraissante spéciale 
graisses cuites et carbonisées des fours, grills et 
rôtisseurs. La mousse adhère aux parois permet-
tant un contact prolongé avec les couches de 
graisses le temps nécessaire à leur dissolution 
et facilite le nettoyage des surfaces verticales. 
PROTECTION : 
l N’attaque pas les métaux ferreux, l’émail vitri-
fié ou l’acier inoxydable et ne dégage pas de 
fumées désagréables à respirer.
l 99,4% du total des ingrédients sont d’origine 
naturelle. 
l Sans colorant, sans parfum et sans allergène.
CONSEIL : 
l Idéal pour le dégraissage des fours, grills et 
rôtissoires. La tenue de la mousse permet un 
dégraissage optimal.
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DÉCAPANT POUR FOURS, GRILLS ET RÔTISSEURS
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Détergent certifié par ECOCERT Greenlife 
selon le référentiel ECOCERT « Ecodétergent » 
disponible sur http://detergents.ecocert.com

Bidon
5 L

Pur

Pulvérisateur
750 mL


